
Som vanligt när La Cimbali, världens stör-
sta espressomaskinstillverkare, lanserar 
nyheter så har de förflyttat gränserna lite 
längre än någon annan tidigare lyckats 
med. Produktutbudet från Cimbali S30 är 
näst intill magiskt. Maskinen kan erbjuda 
upp till 24 olika val och med nyheten som 
erbjuder såväl kall som varm skummad 
mjölk så blir variationen större än någon-
sin. S30 är marinerad i coola lösningar 
som Smart Boiler Technology, Cappuc-
cino System, Milk Precision System 

(MilkPS) och Automatic Washing System 
(AWS). Med automatisk kvarnkalibrering 
PGS (Perfect Grinding System) och med 
dubbla kvarnar i titan som standard får 
du bästa möjliga kvalitet på dina dry-
cker, kopp efter kopp, hela dagen lång. 
Självklart finns möjlighet till uppkoppling 
av maskinen och tack vare sin 10,4” 
touchscreendisplay är anpassningspo-
tentialen nästan obegränsad. Kanske den 
bästa handbyggda espressomaskinen på 
marknaden just nu.

Gränslösa möjligheter med 
detta Italienska mästerverk!

Följ oss på
   � convinisverige_se         



Italienskt hantverk!  
Självkalibrerande 

kvarnar i titan

La Cimbali S30

FUNKTIONER OCH FINESSER

Bryggmetod Espresso

Mjölktyp Färskmjölk

Automatiskt rengöringsprogram Ja

Bönbehållare 2 behållare 
(1200g)

Mjölkbehållare 4,5L/9L

Chokladbehållare 1000g

Kannfunktion Ja

Automatisk kvarninställning (PGS) Ja

Touch screen Ja

Bildspelsfunktion Ja

Film i display Ja 

Uppkoppling Ja

TEKNISK SPECIFIKATION

Bredd
Bredd ink. mjölkkyl

370 mm
600 mm

Djup 620 mm

Höjd 762 mm

Maxeffekt 5700 W

Elanslutning 380-420V (16A)

Kallvattenanslutning 15 mm (1/2”)

Sumpgenomföring Ja, tillval

Avlopp krävs Ja
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